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VORSPEISEN

Variation vom Blattsalat®

Gemischter Salat®

saisonale Focaccia

Geriducherte Briggli-Forelle

Bruiggli-Forelle aus Sattel (SZ), Piccalilli

Iruuba Rindstatar

Rindfleisch aus der Stlidtlimetzg, Rheintaler Wachtelei,
hausgemachtes Toastbrot, Butter

Vorspeise

Hauptspeise

13.--

HAUPTSPEISEN

Buchser Wurst-Kise-Salat

Cervelat aus der Studtlimetzg, Grabser Buure-Chds
einfach

garniert

Blumenkohl®

Salsa Verde, weisses Bohnenpliree,

hausgemachter Kase, Cherrytomaten

Chisspitzli®

Apfelmus, Réstzwiebeln

Egliknusperli
Egli aus Raron (VS), im Bierteig frittiert,
Sauce Tartare, Pommes frites

Poulet-Saltimbocca
Ribelmais-Poularden aus Gams (SG), Rohschinken,

Salbei, Safranrisotto, griine Spargeln

Kalbsleber

Kalbfleisch aus der Stlidtlimetzg, gebraten, Madeirasauce,

Speck, Zwiebeln, Kartoffelreibekuchen, Cipolotti

Wiener Schnitzel

Kalbfleisch aus der Stlidtlimetzg, Preiselbeeren

Pommes frites oder frischer Kartoffelsalat

18.--
25.--

28.--

28.--

32.--

3l

35.--

38.--



DESSERTS

Hausgemachte Glacé
Sorbet: Apfel, Birne, Erdbeer, Rhabarber
Rahmglacé: Caramel, Haselnuss, Joghurt, Mocca,

salz-fermentierte Orange, Schokolade, Vanille 5.--
Tageskuchen 8.--

Variation vom Rhabarber
Cheesecake, Sorbet, sous-vide gegarter
Rhabarber, Gelée 15.--

Tagesempfehlung
Kise-Auswahl

Eine feine Kasevariation von unseren Lieblings-K&sern

aus der Schweiz. Von mild und crémig bis hin

zu rezent und intensiv ist fir jeden Geschmack

etwas dabei. 24.--

® vegan
© vegetarisch

Fiir unsere Gerichte verwenden wir ausschliesslich Schweizer Produkte, die nach
Mdglichkeit regional bezogen und biologisch hergestellt werden. Auf Ausnahmen
wird bei den entsprechenden Gerichten hingewiesen. Unsere Brote und Backwaren

sind hausgemacht, falls nicht mdglich beziehen wir sie aus der Schweiz.

Bei Fragen zu Allergenen in unseren Gerichten gibt lhnen unser Servicepersonal
gerne Auskunft.

Alle Preise in Schweizer Franken inklusive 8,1% MwSt.
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